
Que tal fazer um delicioso Molho Barbecue 

Vegano para acompanhar as suas Coxinhas Veggy?

½ lata de extrato de tomate

1 lata de tomate pelado

½ xícara de vinagre de maçã

? xícara de agave

1 colher de sopa de páprica defumada

½ dente de alho espremido

½ colher de chá de sal

Pimenta do reino moída a gosto

Passo 1

Bata o extrato de tomate e o tomate em um liquidificador

Passo 2

Misture com o restante dos ingredientes e leve ao fogo alto sem parar de mexer até ferver

Passo 3

Despeje em um pote de vidro e leve a geladeira.

MOLHO BARBECUE VEGANO

Por: Mr. Veggy

20 min

TEMPO DE PREPARO

INGREDIENTES

MODO DE PREPARO


