
Que tal dar uma incrementada no seu hambúrguer 

Veggy? Veja que delícia esse molhinho vegano.

Hummm…

1/2 xícara de iogurte vegano sem açúcar

1/2 xícara de pepino, picado

1 colheres de sopa de alecrim, picado

1 colheres de sopa de suco de limão

1 dente de alho, picado

Sal a gosto

Passo 1

Coloque o pepino e o alecrim em um processador de alimentos e bata até ficar 

bem triturado. Retire e coloque em uma tigela separada.

Passo 2

Adicione o resto dos ingredientes e bata até misturar tudo. Ajuste o sal.

Passo 3

Deixe-se na geladeira por algumas horas para apurar o sabor. Recheie o 

hambúrguer com esse molho e se delicie.
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